Louis PASTEUR
Mikrobenbandiger

nicht ganz frei von Makeln









Aspekte eines Forscherlebens:

Mikroben
Uberblick
Chemie
Fermentationen (Garprozesse)
Urzeugung

Seidenraupen
Infektionskrankheiten Impfungen
Schuler
Wissenschaftsstil/ Kritik



1. Einstimmung:

Mikroorganismus: damals Hefe + Cyanobakterien

Mikroorganismen: heute Hefen + Milchsaurebakterien



Mikroorganismus:

Mikroorganismen:

heute angewandte Mikrobiologie
(Biotechnologie: Garlabor)
Hefewissenschaftsgeschichte

www.mudg-mikrobrauerei.ch



https://www.mug-mikrobrauerei.ch/
https://www.mug-mikrobrauerei.ch/
https://www.mug-mikrobrauerei.ch/
https://www.mug-mikrobrauerei.ch/kopie-von-kulturgeschichte-des-bier



http://www.dkgf.ch/
https://www.mug-mikrobrauerei.ch/







1817-1824 Erste Cholera- Cholera (Vibro cholerag) | "0 1010 Viete Cholera Cholera (Vibrio cholerae)
_ Pandemie
Pandemie
187071 Pocken
Orth ' iol
Mai 1820 bis 1821 Pest: Beulenpest (Orthopoxvirus variolae)
(Yersinia pestis) 1883-1896 Flnfte Cholera- Cholera (Vibrio cholerae)
_ T Pandemie
1826-1841 Zweite Cholera- Cholera (Vibrio cholerae)
Pandemie 1889/90 Russische Grippe Influenza
- (1869-1895) (Pferdeinfluenza?)
1831 Cholera (Vibrio cholerae) oder
Coronaviruserkrankung
1647/48 Typhus (Salmonella Typhi) (HCoV-0C437?)
1892 Choleraepidemie von | Cholera (Vibrio cholerae)
1852-1860 Dritte Cholera- Cholera (Vibrio cholerae) 1892
Pandemie 1804 Otter-Valley-Polio- | Poliomyelitis (Poliovirus)
Epidemie
1862 Pockenepidemie Pocken 1894-1912 Dritte Pest-Pandemie | Pest: Beulenpest
(Orthopoxvirus variolae) (Yersinia pestis)




2. Pasteur:

1822: Geburt

1840: naturwissenschaftlicher Studiengang Mathematik
Chemie mittelmassig

Spitzenrang
1847: Wissenschaftl. Mitarbeiter ENS Kristallographie

1849: Assistenzprofessor Chemie

1854 Chemieprofessor/Dekan

1887 Grindung Pasteur-Institut 1895 28.09. t



Fazit 1: Personenumfeld +++
Fazit 2: Pasteur als Chef (+)



3. 1 Chemle

Mitbegrunder der Stereochemie
- Kritik:



4. F2 Mikrobiologie

- Ausgangslage:

- Erhebliche Probleme:

Theoretische Grundlagen:
Antony van Leeuwenhoek:

1680 kleine runde kugelige Gebilde



- Theoretische Grundlagen:
Friedrich Kutzing:

Schwann:

Zuckerpilz

Cagniard-Latour:



Pasteur:

Pasteur 1857:
Alkoholproduktion



Pasteur:

- Garungsprozesse:

- Erste Erkenntnisse

Normale Garungen:

Saure Garungen:

=



Pasteur: Milchsaure

- Milchsauregarung:

1857:

Mikroorganismen
f spezifischer MO
MO-Nahrstoffe
+ —
Konkurrenz
Quelle
Isolierung Reinigung



Pasteur:

‘ WAS

BLEIBT ?



Pasteur:






1861:

1861:



1861:



Pasteur der Unternehmer:
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Pasteur der Unternehmer:



Pasteur der Unternehmer:



Pasteur der Unternehmer:

1861: Herstellung von Essigsaure



Pasteur der Unternehmer:



Pasteur der Unternehmer:

Patent, 1873





https://ancientbeers.wordpress.com/2016/01/17/bierbrauergrab-in-luxor-entdeckt-2014/

Bewegende Fragen:



«Wie begann das Leben auf der Erde?

Francesco Redi 1668:




«Wie begann das Leben auf der Erde?

Pasteur 1859:



Pasteur 1860-1861:



Pasteur 1860-1861:

WACHSTUM



Pasteur 1860-1861:

Versuchsansatz:



Pasteur 1863 -1877:

«Lebenskraft» 1863 (Vitalismus)



Pasteur 1863 -1877:

«Lebenskraft» 1863



Pasteur 1863 -1877:

» Felix Pouchet

Ferdinand Cohn, John Tyndall

» Henry Bastian



» Henry Bastian



6. F4 Krankheit




Plagiat ??



7. F5 Infektionskrankheiten



















8. Schuler Pasteurs







9. Pasteurs Wissenschaftsstil




[Pasteur] was the most perfect man who

has ever entered the Kingdom of Science.

—STEPHEN PAGET, Spectator 1910

Rarely . . . has history been so falsified—
and with so much impudence.

—PHILIPPE DECOURT,
“Deuxieme lettre 2 nos amis” 1975

In France, one can be an anarchist, a
communist or a nihilist, but not an
anti-Pastorian. A simple question of
science has been made into a question
of patriotism.

—AUGUSTE LuTAUD, Pasteur et la rage
1887
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9. Pasteurs Wissenschaftsstil




Fazit:



10. Kurzzusammenfassung




750 Keime





